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Avec plus de 300 jours d'ensoleillement par an, la région Provence se
orésente comme |la destination idéale pour vos voyages d'affaires.

Niché au cceur d'une oasis de verdure et de tranguillité, Les Roches
Blanches offre la possibilité de privatiser tout ou partie de son
domaine pour un mariage exclusif sur mesure.

Son panorama enchanteur et ses nombreux espaces raffinés vous
seduiront par leur architecture d'exception et leur emplacement
orivilegie au cceur de Cassis.

En organisant votre événement aux Roches blanches, vous bénéficiez
d'un service aussi attentif que professionnel, garanti par le savoir-faire
¢t lengagement des équipes.
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CLES

Nos 45 chambres et suites bénéficient d'un cadre d'exception
poropice & un s¢jour unique au cceur du Parc National des
Calanques.

Leur ambiance apaisante ou se marient matieres nobles et mobilier
Art Déco saura combler vos besoins et exigences.

Admirez la vue imprenable sur la grande bleue et le Cap Canaille,
ouis laissez-vous bercer au rythme des vagues lors de votre mariage.




La Villa Cala Bianca allie intimité et confort. Nichée entre terre et mer.
Elle dispose de 4 chambres, 2 piscines extérieures chauffées, un acces
mer, plusieurs terrasses et balcons ensoleilles, un hammam, une salle de
fitness et une salle de massage.

Notre service personnalisé et exclusif compose d'un majordome et
d'une ¢quipe de restauration seront & votre service pour que vous
puissicz pleinement profiter de ce moment inoubliable.

Privatisation & partir de 4000€
Hebergement jusqu'a 8 adultes et 2 enfants
Restauration jusqua 40 personnes debout et 15 assises

Superficie intérieure : 230 m?
Superficie extérieure : 250 m?




Votre moment de convivialité en bord de mer

Imaginez vos invités réunis dans une atmosphere détendue et
octillante, des rires complices résonnant doucement.

Un apéritif bien orchestré, empreint de délices culinaires et de
rafraichissements exquis, crée un moment magique ou les cceurs se
rencontrent avant méme que le soleil ne se couche.

L'apéritif, tel un prélude envottant, ouvre les portes & une expérience
inoubliable et & une symphonie d'émotions partagées.

Reception jusqua 120 personnes
Esoace de |80 m? entiecrement modulable
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RESTAURANTS

Quatre restaurants, quatre univers, une meme signature.

Aux Roches Blanches, chague table incarne une vision singuliere de la
gastronomie, pensée pour rythmer la journée et les instants de
partage, entre ¢légance, convivialite et art de vivre en bord de mer.

Une pluralité dexpériences, réunies par une exigence commune : Offrir
un moment juste, sincere et mémorable.



Une expérience culinaire unique pour le déjeuner, avec une vue
imprenable sur la mer et le majestueux Cap Canaille.

La carte de notre Chef Alessandro Guardiani célebre une cuisine
estivale, legere et savoureuse, mettant en valeur des produits frais et
authentiques de la Mediterranée.

Dégustez des plats raffinés dans un cadre enchanteur, ou chague
bouchée vous transporte au cceur de la Provence.

Les desserts de notre Chef Patissier laissent place & la gourmandise
autour de grands et délicieux classigues.

Capacite maximale :
e 90 personnes assises dans la salle
e |00 personnes debout dans la salle
‘ e 90 personnes assises sur la terrasse
e |10 personnes debout sur la terrasse

Superficie de la salle : 195m?2
Superficie de la terrasse : 215m?
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A flanc deau, venez vivre une experience privilegiée et decouvrir

notre raw bar, dou vous pourrez voir notre Chef réaliser vos plafts

al fresco ou & table, surplombant la mer. Un moment hors du temps
soffre & vous autour de mets exceptionnels.

Notre restaurant est ouvert pour le déjeuner et le diner.

|deal pour vos celébrations, cocktails et repas de mariage.

En cas de mauvais temps, notre restaurant pourrait ¢tre oblige de fermer
femporairement.

Capacite maximale :
e /0 personnes debout Superficie : 196 m?2
e 45 personnes assises




Autour dune carte influencée par la cuisine mediterranéenne, venez
oartager un moment en toute simplicité et convivialité.

Notre sélection de plats & partager vous accompagnera du coucher
du soleil & vos fins de soirées.

En cas de mauvais temps, notre restaurant pourrait étre oblige de fermer
femporairement.

Capacite maximale :

‘ e 30 personnes debout Superficie : 196m?

e /0 personnes assises
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La pétanque n'est pas seulement [activité emblématique de notre
region, Cest ¢galement :

e Un emplacement unique & Cassis, face & la Mediterranée et au
Cap Canaille

e La certitude d'un moment unigue en profitant du plus beau
coucher de soleil de la region

e Un service S ¢toiles, discret et ¢légant, sans ostentation pour le
olus grand plaisir de vos ¢quipes ou de vos clients

e Une ambiance décontractée

e Une partie de petangue inoubliable entre mer et falaise, des
souvenirs garantis

e Un espace de plus de 180 m?, rien que pour vous, pouvant
accueillir jusgu'a 120 personnes







Pieces froides Animation show cooking

Sablé au thym, Brousse de brebis a [huile dolive Jambon San Daniel, & la decoupe, pain tomate
Brioche au saumon, mascarpone & [aneth Mozzarella assorties, tomates de couleurs et basilic
Macaron au chevre frais, figues Ceviche bar, poissons crus, assaisonnés au choix
Ocuf de caille miroir, truffe et Parmesan Degustation de risotto dans la meule de Parmesan
Dome de foie gras aux fruits de saison brochettes de viande marinee

Tartelette au houmous, pois chiche au piment
Navette au thon & la nicoise, basilic
Moelleux & lolive noire
Caviar daubergine, tartelette au sésame noir

Pieces chaudes Pieces apéritives sucrées
Crevette en robe de pommes de terre Tartelette fraise vanille de Madagascar
Chouquette au comte Tartelette amande et myrtille
Samoussa au poulet curry Tartelette chocolat, sarrasin soufflé
Tourton au chevre et ¢pinards Tartelette citron meringuée
Mini croque jambon-truffe Panna cofta cerise et vanille
Moules en persillade Verrine poire, amande et feve de Tonka
Mini burger de boeuf Chouguette au sucre
Mini pizza tomate mozzarella Choux vanille caramel

Verrineg abricot amande
Verrine Péche rose

S€/piece et/ou 20€/showcooking/personne
Choix de 5 pieces différentes maximum

Carte sujette & des changements en fonction de la disponibilité des produits et de la saison



Les délices sucrés pour vos mariages

Notre chef pdatissier est heureux de créer des pdtisseries de qualité pour votre
mariage. Quelles que soient vos envies, notre Chef Kevin Raynal saura vous
¢blouir : piece montées, cake design, assortiment de biscuits, pyramide de
macarons, buffet de dessert.

Wedding Cake, Pieces Montées, Gateaux sur Mesure :
Differents parfums sur demande
Nombre de parts minimum : 25
Nombre de parts maximum : 20

La part : 235€ -
Etage factice optionnel : 50€

Gateaux traditionnels :
Au choix : Millefeuille, Entremet, Fraisier
Nombre de parts minimum : 10

Nombre de parts maximum : 25
La part : 18€

Livraison & Cassis : offerte
Jusgu'a 40 km de Cassis : prix sur devis

De¢lai de commande : 10 jours avant événement
Heures de livraison : Jusqua 20h.




e, peut se tfransformer & votre
lir vos diners et cocktails

La piece, baignée de lumiere naturel
gQuise, se metamorphosant pour accuei
dinatoires les plus exquis.

Une terrasse couverte prolonge cette expérience captivante, ou |'air
salin et les vagues en toile de fond ajoutent une touche de magie &
chaqgue rassemblement.

Imaginez-vous degustant des mets raffinés sous les ¢toiles, ou
savourant des cocktails délicieusement prépares tout en admirant le
scintillement de la mer & 'horizon.
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Superficie : 88 m?







Pour un massage dans une cabine de soin duo avec une vue
degagee sur le Cap Canaille ou pour une préparation et mise en
beauté & l'occasion de votre mariage, profitez d'un moment relaxant

aux mains expertes de nos praticiennes du Spa Sisley.

Pour un massage dans un cadre plus intime, notre spa se déplace
jusqu'al la terrasse de votre chambre et vous propose un soin en
exterieur surplombant la mer Méditerranée.
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Blottie sous les pins, la piscine historique cultive une ¢légance confidentielle.
Veritable havre de serénite, elle invite & savourer le calme, entre ombre délicate et
lumiere mediterranéenne. Transats soigneusement disposes, service attentif et
atmosphere feutrée composent un cadre raffing, idéal pour une parenthese de
detente absolue.

A fleur de roche, la piscine Infinity déploie ses 20 m de long sur 4,5 m de large foce
au Cap Canaille. Son miroir deau semble se confondre avec lhorizon, créant
lillusion dune nage en pleine mer. Un décor saisissant, ou luxe discret, panorama
d'exception et art de vivre mediterranéen sunissent avec harmonie.
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Chambres & partir de 1000€ / nuit

Villa Cala Bianca a partir de 4000€ / nuit
Privatisation des restaurants a partir de 5000€
Privatisation du Salon Canaille a partir de [500€
Menu Mariage (Menu en 4 temps) - Belles Canailles [ 30€
Menu Mariage Prestige (Menu en 6 temps) - Belles Canailles | 70€
Menu Déjeuner & Diner - Loup Bar [ 10€
Cocktail dinatoire O partir de /5€
Cateau a partir de (la part) |8€
Cocktail (a l'unite) 20€
Forfait vins de Provence (1 bouteille pour 2, eaux et cafe) 40€
Forfait vins decouvertes (1 bouteille pour 2, eaux et café) 65€
Service de boisson continu (& lheure) A partir de 45€
Bouteille de Champagne A partir de 120€
Forfait soft (eau, jus, sodas) 20€
Droit de bouchon® o0€

Le droit de bouchon™ est exprimé par contenance, une bouteille de /3¢l sera donc & S0€ et un magnum & 100€




Privatisation totale de I'hotel

A partir de 80 O00€/nuit pour un minimum de deux nuits.
Tarif evolutif selon la periode souhaitee (hors restauration & spa Sisley)

La privatisation de 'hotel inclut
45 chambres et suites
Le petit-déjeuner servi sous forme de buffet

Privatisation de nos restaurants

Obligatoire & partir de 30 convives, en fonction de la demande
A partir de S000€
Tarif evolutif selon la periode et du lieu souhaite (hors frais de restauration)

Musique et animation

Les musiciens et DJ sont autorisés dans le cadre de la privatisation dun espace.
Les evéenements doivent respecter une fin de diffusion musicale & 23h00 (sauf en cas de
orivatisation totale de 'établissement) ¢t une limite sonore legale de 75 décibels.
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Au cceur des Calanques, face au Cap
Canaille, Les Roches Blanches occupent l'une
des adresses les plus spectaculaires de la
cote mediterranéenne.

A seulement quelques heures des plus grandes
capitales européennes, la Maison offre le
orivilege rare d'un dépaysement immediat,
dans un environnement préserve d'une beauté
spectaculaire.

ACCES PRIVILECIES

l AEROPORT MARSEILLE PROVENCE
LN _ .
50 minutes en voiture

CARE TGV MARSEILLE SAINT-CHARLES
35 minutes en voiture

AEROPORT NICE COTE DAZUR
}l\ 2 heures en voiture - route cotiere

AERODROME DE LA CIOTAT
IS minutes en voiture



LES ROCHES BLANCHES

Service Commercial & Evénementicl
+33 4 6507 14 66
commercial@roches-blanches-cassis.com

Manon Poissonnet

Responsable des ¢vénements
+33 (0) 6 76 56 17 66

www.roches-blanches-cassis.com



https://www.google.com/search?q=les+roches+blanches+cassis&rlz=1C1CHBD_frFR1000FR1000&oq=les+roches+blanches+cassis&aqs=chrome.0.0i271j46i39i175i199j0i512l3j69i65l3.2914j0j7&sourceid=chrome&ie=UTF-8#




	L’ART DE CÉLÉBRER L’AMOUR
	l’hotel
	CLÉS
	LA VILLA CALA BIANCA
	La Villa Cala Bianca allie intimité et confort. Nichée entre terre et mer. Elle dispose de 4 chambres, 2 piscines extérieures chauffées, un accès mer, plusieurs terrasses et balcons ensoleillés, un hammam, une salle de fitness et une salle de massage.
	Notre service personnalisé et exclusif composé d'un majordome et d'une équipe de restauration seront à votre service pour que vous puissiez pleinement profiter de ce moment inoubliable.

	VOTRE COCKTAIL
	Votre moment de convivialité en bord de mer
	Imaginez vos invités réunis dans une atmosphère détendue et pétillante, des rires complices résonnant doucement.
	Un apéritif bien orchestré, empreint de délices culinaires et de rafraîchissements exquis, crée un moment magique où les cœurs se rencontrent avant même que le soleil ne se couche.
	L'apéritif, tel un prélude envoûtant, ouvre les portes à une expérience inoubliable et à une symphonie d'émotions partagées.


	RESTAURANTS
	LES belles CANAILLES
	Une expérience culinaire unique pour le déjeuner, avec une vue imprenable sur la mer et le majestueux Cap Canaille.
	La carte de notre Chef Alessandro Guardiani célèbre une cuisine estivale, légère et savoureuse, mettant en valeur des produits frais et authentiques de la Méditerranée.
	Dégustez des plats raffinés dans un cadre enchanteur, où chaque bouchée vous transporte au cœur de la Provence.
	Les desserts de notre Chef Pâtissier laissent place à la gourmandise autour de grands et délicieux classiques.

	LE LOUP BAR
	À flanc d’eau, venez vivre une expérience privilégiée et découvrir notre raw bar, d’où vous pourrez voir notre Chef réaliser vos plats  al fresco ou à table, surplombant la mer. Un moment hors du temps s’offre à vous autour de mets exceptionnels.
	Notre restaurant est ouvert pour le déjeuner et le dîner.
	Idéal pour vos célébrations, cocktails et repas de mariage.

	rocco
	Autour d’une carte influencée par la cuisine méditerranéenne, venez partager un moment en toute simplicité et convivialité.
	Notre sélection de plats à partager vous accompagnera du coucher du soleil à vos fins de soirées.

	LA PETANQUE
	Nos pieces aperitives
	Pièces froides
	Sablé au thym, Brousse de brebis à l’huile d’olive  Brioche au saumon, mascarpone à l’aneth  Macaron au chèvre frais, figues  Oeuf de caille miroir, truffe et Parmesan  Dôme de foie gras aux fruits de saison  Tartelette au houmous, pois chiche au piment Navette au thon à la niçoise, basilic  Moelleux à l’olive noire  Caviar d’aubergine, tartelette au sésame noir

	Animation show cooking
	Jambon San Daniel, à la découpe, pain tomate  Mozzarella assorties, tomates de couleurs et basilic Ceviche bar, poissons crus, assaisonnés au choix Dégustation de risotto dans la meule de Parmesan Brochettes de viande marinée

	Pièces chaudes
	Crevette en robe de pommes de terre Chouquette au comté Samoussa au poulet curry Tourton au chèvre et épinards Mini croque jambon-truffe Moules en persillade Mini burger de boeuf Mini pizza tomate mozzarella

	Pièces apéritives sucrées
	Tartelette fraise vanille de Madagascar Tartelette amande et myrtille Tartelette chocolat, sarrasin soufflé Tartelette citron meringuée Panna cotta cerise et vanille Verrine poire, amande et fève de Tonka Chouquette au sucre Choux vanille caramel Verrine abricot amande Verrine Pêche rose
	5€/pièce et/ou 20€/showcooking/personne
	Choix de 5 pièces différentes maximum



	la patisserie
	Les délices sucrés pour vos mariages
	Notre chef pâtissier est heureux de créer des pâtisseries de qualité pour votre mariage. Quelles que soient vos envies, notre Chef Kevin Raynal saura vous éblouir : pièce montées, cake design, assortiment de biscuits, pyramide de macarons, buffet de dessert.

	Wedding Cake, Pièces Montées, Gâteaux sur Mesure :
	Différents parfums sur demande
	Nombre de parts minimum : 25
	Nombre de parts maximum : 20
	La part : 25€ :
	Etage factice optionnel : 50€

	Gâteaux traditionnels :
	Au choix : Millefeuille, Entremet, Fraisier
	Nombre de parts minimum : 10
	Nombre de parts maximum : 25
	La part : 18€


	LE SALON  canaille
	LE SPA SISLEY
	La piscine  “historique”
	La piscine  “infinity”
	Nos offres
	Chambres  Villa Cala Bianca Privatisation des restaurants  Privatisation du Salon Canaille Menu Mariage (Menu en 4 temps) - Belles Canailles Menu Mariage Prestige (Menu en 6 temps) - Belles Canailles Menu Déjeuner & Diner - Loup Bar Cocktail dinatoire  Gâteau à partir de (la part) Cocktail (à l'unité) Forfait vins de Provence (1 bouteille pour 2, eaux et café) Forfait vins découvertes (1 bouteille pour 2, eaux et café) Service de boisson continu (à l’heure) Bouteille de Champagne  Forfait soft (eau, jus, sodas) Droit de bouchon*
	à partir de 1000€ / nuit à partir de 4000€ / nuit à partir de 5000€ à partir de 1500€ 130€ 170€ 110€ à partir de 75€ 18€ 20€ 40€ 65€ à partir de 45€  à partir de 120€ 20€ 50€

	INFORMATIONS GÉNÉRALES
	Privatisation totale de l’hôtel
	Privatisation de nos restaurants
	Musique et animation

	ACCÈS PRIVILÉGIÉS
	AÉROPORT MARSEILLE PROVENCE  50 minutes en voiture
	AÉRODROME DE LA CIOTAT 15 minutes en voiture
	CONTACTs
	LES ROCHES BLANCHES
	Service Commercial & Evénementiel +33 4 65 07 14 66 commercial@roches-blanches-cassis.com
	Manon Poissonnet Responsable des événements +33 (0) 6 76 56 17 66



