
C A R T E  P I S C I N EC A R T E  P I S C I N E



Construite en 1887 en bord de mer,  

cette ancienne maison de maître 

emprunte son nom aux roches calcaires 

qui bordent le littoral de Cassis. 

Built by the sea in 1887,  

this former mansion takes 

its name from the limestone cliffs 

that characterize the Cassis coastline. 

B I E N V E N U EB I E N V E N U E

W E L C O M EW E L C O M E

C A S S I SC A S S I S



V I R A D OV I R A D O  –  18CL

Vodka Grey Goose  
infusée au romarin, fruits rouges
Liqueur de bergamote Italicus
Sirop de thym
Soda Mallorcan 

Grey Goose vodka infused with 
rosemary, red berries, Italicus 
bergamot liqueur, thyme syrup, 
Mallorcan soda

F R E S C AF R E S C A  –  12CL

Bacardi Ocho,  
Coco,  
Ananas,  
Eau gazeuse

Bacardi Ocho rum,  
coconut, pineapple,  
sparkling water

C H I C O U L AC H I C O U L A  –  12CL

Mezcal Madre Espadín
Liqueur de chipotle Humo
Sirop d’agave
Fruit de la passion
Citron vert

Madre Espadín mezcal,  
Humo chipotle liqueur, agave  
syrup, passion fruit, lime juice

C A L O UC A L O U  –  12CL

Whisky Woodford Reserve
Apéritif noix de Saint-Jean
Purée de pêche de vigne
Citron jaune

Woodford Reserve whiskey,  
Saint-Jean walnut aperitif,  
peach purée, lemon juice

P O L È NP O L È N  – 10CL

Téquila Patrón XO Café
Espresso
Liqueur de café Borghetti
Miel à la vanille
Bitter cacao

Patrón XO Café tequila,  
espresso, Borghetti coffee liqueur,  
vanilla honey, cacao bitters

G Ï NG Ï N  –  9CL

Hendrick’s,  
Cordial concombre,  
Shiso,  
Poivre,  
Tonic elderflower

Hendrick’s gin,  
cucumber cordial, shiso,  
pepper, elderflower tonic

C O C K T A I L SC O C K T A I L S
2 6 € 

C R É A T I O N

Chaque cocktail porte un nom inspiré 

du lexique provençal, ajoutant  

une touche locale et authentique.  

Les noms reflètent la riche histoire  

et la culture vibrante de la Provence. 

Each cocktail has a name inspired  

by the Provencal dialect lexicon,  

adding a local and authentic touch.  

The names reflect the rich history  

and vibrant culture of Provence. 



 ��Un cocktail bien dosé  
est comme un discours bien écrit : 
il séduit, il convainc et il laisse  
une impression durable.  
 
A well-ballanced cocktail is like  
a well-written speech : it seduces, 
it convinces and it leaves a lasting 
impression.  
 
W I N S T O N  C H U R C H I L L

Nos barmans se feront un plaisir de répondre  
à toutes vos demandes de cocktails classiques.

Our bartenders will be happy to prepare  
any classic cocktail you desire.

L U I G IL U I G I

Sarti Rosa, Prosecco  
Riccadonna, eau gazeuse

Sarti Rosa, Prosecco Riccadonna, 
sparkling water

HH U G OU G O

Liqueur St-Germain, Prosecco 
Riccadonna,  
citron, eau gazeuse

St-Germain liqueur,  
Prosecco Riccadonna, lemon, 
sparkling water

S IS I L V I OL V I O

Liqueur Aperol, Prosecco 
Riccadonna, orange, eau gazeuse

Aperol liqueur, Prosecco Riccadonna, 
orange, sparkling water

B E L L I N IB E L L I N I

Liqueur de RinQuinQuin,  
purée de pêche,  
Prosecco Riccadonna

RinQuinQuin liqueur, peach purée, 
Prosecco Riccadonna

O LO L D  C U B A ND  C U B A N

Rhum Bacardi Spiced,  
jus de citron vert, menthe fraîche, 
sucre de canne, Champagne

Bacardi Spiced rum, lime juice,  
fresh mint, cane sugar, Champagne

R Ó S AR Ó S A

Shrubb verveine, fruits  
rouges, Pisco, Champagne

Verbena shrub, red berries,  
pisco, Champagne

B A S I L  S M A S HB A S I L  S M A S H

Opius Amaro, jus de citron,  
sirop de sucre, feuilles de basilic

Opius Amaro, lemon juice,  
sugar syrup, basil leaves

R BR B CC

Pêche, framboise, coco, vanille

Peach, raspberry, coconut, vanilla

M A I - T H A IM A I - T H A I

Opius Nigredo, Opius Amaro,  
jus de citron vert, sirop d’orgeat,  
jus d’ananas, menthe fraîche  
& ananas

Opius Nigredo, Opius Amaro,  
lime juice, orgeat syrup, pineapple 
juice, fresh mint & pineapple

M É D I T E R R A N É E M É D I T E R R A N É E 
S P R I T ZS P R I T Z

Opius Albedo, tonic méditerranéen, 
branche de romarin

Opius Albedo, Mediterranean  
tonic, rosemary sprig

✧  Pêche blanche  

✧  Citronnade pétillante 

White peach 

Sparkling lemonade

C L A S S I Q U E SC L A S S I Q U E S

M O M E N T SM O M E N T S
2 2 €

S P R I T Z  – 1 8 C L

T H É S  G L A C É ST H É S  G L A C É S
1 5 €

M A I S O N  – 1 8 C L
Homemade iced teas

C H A M P A G N E SC H A M P A G N E S
2 5 €

S P A R K L I N G  – 1 2 C L

M O C K T A I L SM O C K T A I L S
2 0 €

A L C O H O L - F R E E  – 1 8 C L

2 4 €

C O C K T A I L S

❝  

❞



V I N  V I N   – 1 2 C L  / Wine

B L A N C  / White

Cassis, Domaine du Bagnol – 2024..............................................................16€

Chablis, Domaine Garnier – 2023..................................................................18€

Gewurztraminer vendanges tardives,  
Domaine Burckel-Jung – 2018.............................................................................18€ 

Sancerre, domaine Vacheron – 2024..........................................................20€

Condrieu, Domaine Gaillard – 2023............................................................30€

R O S É 

Coteaux d’Aix-en-Provence, 
R « Les Roches Blanches » – 2023..................................................................15€

Cassis, domaine Bodin – 2024...........................................................................18€

Côte-de-Provence "Pétale de rose", 
Château Barbeyrolles – 2024............................................................................20€

Côte-de-Provence "L'Excellence",  
Château Saint-Maur – 2024..............................................................................22€

R O U G E  / Red

Chateauneuf-du-Pape,  «Première pierre », 
domaine Usseglio – 2022.......................................................................................22€ 

Saint-Julien, « Les Fiefs de Lagrange », 
Château Lagrange – 2017....................................................................................24€

Beaune, domaine Armand Heitz – 2021....................................................26€

Bandol, Domaine du Gros Noré – 2010....................................................30€
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A U  V E R R E  / By the glass

C H A M P A G N EC H A M P A G N E – 1 2 C L

Laurent Hostomme  
« Cuvée Les Roches Blanches » – NM............... 20€

Louis Roederer Collection 245 – NM.................. 24€

Billecart-Salmon Rosé – NM....................................... 30€

Ruinart Blanc de Blancs – NM................................. 38€



Corona – Mexique

Alaryk bière IPA bio – France

Alaryk blonde bio – France

Alaryk blanche bio – France

Alaryk RBC double blonde 

cuvée Les Roches Blanches

Le Petit Béret blonde  

sans alcool /alcohol-free – 8€

A N I S É  –  3 C L

Ricard – Pastis 51........................................................................................... 10€

Pastis 12/12......................................................................................................... 10€

V E R M O U T H  –  6 C L

Antica Formula.............................................................................................. 12€

Martini Blanc.................................................................................................. 12€

RinQuinQuin..................................................................................................... 12€

B I T T E R  –  6 C L

Aperol.....................................................................................................................14€

Campari................................................................................................................14€

Sarti...........................................................................................................................14€

P O R T O  –  1 0 C L

Ramos Pinto Blanc........................................................................................14€

Ramos Pinto Tawny – 10 ans.............................................................. 18€

Ramos Pinto Tawny – 20 ans............................................................20€

Ramos Pinto Tawny – 30 ans............................................................25€

Ramos Pinto Tawny – 40 ans............................................................40€

A P É R I T I F SA P É R I T I F S

A P E R I T I F S

B I È R E SB I È R E S

1 2 €

B E E R S  3 3 C L
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UNGAVA (CANADA) 
Camarine noire,  

herbacé et florale
Black crowberry, 

herbaceous  
and floral

DRY XII (FRANCE)
Aromatique, végétal, frais, 

mentholé, finale fleurie
Aromatic, vegetal, fresh, 

menthol, floral finish

HENDRICK’S 
ANOTHER
(ÉCOSSE)

Fleur d’oranger, 
cacao, fleuri

Orange blossom, 
cacao, floral

BOMBAY SAPPHIRE (ENG)
10 Plantes exotiques, saveur 

délicate, herbacée
10 exotic plants, delicate 

flavour, herbaceous

OLI GIN (FRANCE)
Genièvre, olive,  

touche violette et truffe
Juniper, olive, 

violet note, truffle

G’VINE (FRANCE)
Notes herbacées  

avec un léger goût minéral
Herbaceous notes  

with a subtle mineral taste

DEUX FRÈRES  
(SUISSE)

Pétales de rose,  
lavande, racine 

d’angélique, curcuma
Rose petals, lavender,  

angelica root, turmeric

SEVENTY ONE  
(ENG)

Rose de Damas, camomille,  
poivre, cardamone

Damask rose, chamomile,  
pepper, cardamom

GUNPOWDER 
DRUMSHANBO (IRISH)

Crémeuse, douce, 
savoureuse, épicée

Creamy, smooth,  
flavourful, spicy

BIRDIE SHISO (FRANCE)
Herbacée et légèrement 

épicée, citronnelle
Herbaceous and slightly  

spicy, lemongrass

KI NO BI (JAPON)
Gingembre, note  

chaude, thé Gyokuro
Ginger, warm note,  

Gyokuro tea

BAIGUR-(VIETNAM)
Poivre, agrumes,  

cannelle
Pepper, citrus,  

cinnamon

ROKU (JAPON)
Fleur Sakura,  

thé vert Gyokuro,  
poivre et écorce de Yuzu

Sakura flower, green  
tea Gyokuro,  

pepper, and yuzu peel

GENEROUS  
(FRANCE)

Fleurs blanches,  
citron et baies
White flowers,  

lemon and berries

MARE (ESPAGNE)
Thym, basilic, romarin et olive

Thyme, basil, rosemary and olive

COPPERHEAD 
(BELGIQUE)
5 botaniques,  
doux et floral
5 botanicals,  

sweet and floral

MONKEY 47 (ALLEMAGNE)
Jasmin, hibiscus, pomélo, 

verveine, sureau, agrumes
Jasmine, hibiscus, pomelo, 
verbena, elderflower, citrus

GIN RIVAGE (FRANCE)
Feuilles de shiso, citronnelle,  

hibiscus, coriandre,  
baies de Tasmanie

Shiso leaves, lemongrass,  
hibiscus, coriander,  
Tasmanian berries

44°N (FRANCE)
Zestes de citron,  
pamplemousse,  
oranges amères

Lemon zest, grapefruit,  
bitter oranges

MATTEI-
L’IMMORTEL (CORSE)

Agrumes, citrons cédrats  
et citrons corse

Citrus, cedrat lemons,  
Corsican lemons

THE BOTANIST 22  
(ÉCOSSE)

Frais, riche et moelleux,  
notes d’agrume

Fresh, rich and smooth,  
citrus notes

ADAMUS SIGNATURE 
(PORTUGAL)

Jardin fleuri, raisin frais,  
fraîcheur, jasmin

Blooming garden, fresh grape,  
freshness, jasmine

– 25€ –



Coca-Cola, Coca-Cola Zero, 

Perrier, Sprite, Orangina,  

Schweppes agrumes...............................10€

San Pellegrino bitter - 1 0 C L ..........8€ 

Schweppes tonic,  

Ginger beer, White Peach,  

Ginger Ale, Hibiscus - 2 0 C L ..........9€

Franklin Pink - Pink grapefruit, 

Elderflower, Mallorcan.......................9€

Cappuccino 

12€

Flat white

10€

Espresso / décafeiné

Espresso / decaffeinated

9€

Chocolat chaud  

Hot chocolate

12€

Latte macchiato  

12€

Café frappé 

Iced coffee

12€

Thé / Tea « Mariage Frères »  
ou infusion / or infusion

12€

THÉ NOIR  / black tea
French Breakfast Tea,  

Empereur Chen-Nung - fumé,  
Earl Grey Impérial - bergamote

Darjeeling Himalaya,  
Ceylan Orange Pekoe 

THÉ VERT  / Green tea
Jasmin, menthe et bergamote,  

fruité et citronné

SANS THÉINE  / Without theine
Rooibos, camomille,  

menthe poivrée, verveine

 Jus de Fruits BIO 

« Maison Benedetti »...............................12€

Pomme, pêche, abricot,  

pomme-framboise, poire, tomate

Apple, peach, apricot,  
apple-raspberry, pear, tomato 

Jus de Fruits pressés - 1 2 C L ............12€

Orange - citron /Orange - lemon

E A U  P L A T E  - 7 5 C L  / Still water  

Evian.............................................................................10€

Eau Castalie.......................................................8€

E A U  G A Z E U S E  - 7 5 C L 

Sparkling water   

Badoit.........................................................................10€

Eau Castalie.......................................................8€

B O I S S O N S  C H A U D E SB O I S S O N S  C H A U D E S
H O T  D R I N K S

S O D A S  E T  J U SS O D A S  E T  J U S
3 3 C L

S O F T  D R I N K S

✧

✧



H E A L T H Y  C O R N E R ’ SH E A L T H Y  C O R N E R ’ SS O F T  &  H O T

D R I N K S

✧

2 4  K A R R O T2 4  K A R R O T

Carotte, pomme, citron,  
gingembre, curcuma

Carrot, apple, lemon,  
ginger, turmeric

S K I N N Y  G E N E SS K I N N Y  G E N E S

Chou kale, romaine,  
eau de coco, épinards, 
concombre, menthe, citron

Kale, romaine, coconut water,  
spinach, cucumber, mint, lemon 

P I NP I N E A P P L E E A P P L E 
X P R E S S E DX P R E S S E D

Ananas, pomme, citron,  
gingembre, curcuma

Pineapple, apple, lemon,  
ginger, turmeric

J U S  D É T O X  B I OJ U S  D É T O X  B I O
1 5 €  -  3 0 C L

D E T O X  D R I N K S

G L O W  D R I N K SG L O W  D R I N K S
1 8  €  -  3 3 C L

M O C K TA I L S  C O L L A G È N E

B E A U T O N I CB E A U T O N I C

Collagène, concombre, citron, 
gingembre, agave, eau gazeuse

Collagen, cucumber, lemon, ginger, 
agave, sparkling water

P E A R L  P U N C HP E A R L  P U N C H 

Collagène, orange, banane, 
mangue, miel

Collagen, orange, banana, 
mango, honey

M A T E  G I N G E RM A T E  G I N G E R  -  12€  

Maté bio pétillant au gingembre, 
« Maison Benedetti »

Organic sparkling mate with ginger, 
« Maison Benedetti »

U B É  V A N I L L EU B É  V A N I L L E  -  14 € 

Boisson à base d’ubé, 
parfumée à la vanille, latte 
ou frappé au choix

Ube-based drink, vanilla-flavoured. 
Choice of latte or frappé.

M A T C H AM A T C H A  -  14 €

Boisson à base de matcha,  
avec ou sans fleur d’oranger,  
latte ou frappé au choix

Matcha-based drink,  
with or without orange blossom. 
Choice of latte or frappe.

> �Lait de vache ou lait végétal  
Avoine, coco, soja, amande

> �Cow’s milk or plant-based milk,  
oat, coconut, soy, almond

B O I S S O N SB O I S S O N S
3 3 C L

D R I N K S

C O C O N U TC O C O N U T  -  18 €

Noix de coco fraîche à boire  
Fresh coconut to drink



Burratina au lait de bufflonne, 
tomates de couleur et basilic

Burratina with buffalo milk,  
heirloom tomatoes and basil

32 €

Salade Caesar, poulet fermier, 
croûtons et parmesan

Caesar salad, free-range chicken,  
croutons and Parmesan

34 €

Jambon ibérique, en fines tranches
Iberian ham, thinly sliced

32 €

Burger, bœuf haché, cheddar fumé et frites
Beef burger, smoked cheddar and fries

35 €

S N A C K S  P I S C I N ES N A C K S  P I S C I N E
P O O L  S N A C K S

✧

Service de 14h à 20h



de votre présence aux Roches Blanches.  

Toute l’équipe vous remercie  

et espère vous accueillir à nouveau.

for visiting us at Les Roches Blanches.  

The whole team thanks you and looks forward  

to welcoming you again.

M E R C IM E R C I

T H A N K  Y O UT H A N K  Y O U

04 42 01 01 05

www.roches-blanches-cassis.com

✧



9
A V E N U E  D E S  C A L A N Q U E S 

1 3 2 6 0  C A S S I S

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.  
Prix nets en Euros, taxes et service compris.

Alcohol abuse is dangerous for your health, drink in moderation.
Prices are in Euros, including taxes and service.

Design et illustration : Studio DBZ

✧


