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KAMADO - BBQ JAPONAIS

THON ROUGE ET CAVIAR SIBERIAN 
En tataki, crémeux d’avocat, gel de citron vert 
POULET MARINÉ 
Laqué à la sauce aji verde
BŒUF CHAROLAIS 
Faux filet, teriyaki, oignons caramélisés, cébettes
CREVETTES “GAMBON ÉCARLATE” 
Citron grillé, huile de coriandre 
BŒUF WAGYU
Fleur de sel et poivre de Szechuan
LANGOUSTE DE LA PÊCHE LOCALE 
Juste grillée, huile d’olive au yuzu 

60

21

les 100 g

les 100 g

Prix nets en euros, taxes et service compris. 
Une liste des plats avec les détails des allergènes est à votre disposition si vous

le souhaitez.
Prix et menus sujets à modifications.

CAVIAR SIBERIAN 

30g -  75

 

50g - 105

 

 ROYAL

- 6 pièces-
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DRAGON ROLLS 

SAUMON LABEL ROUGE
 Avocat, jalapeños, spicy mayo, nori 
THON ROUGE 
Concombre au vinaigre, avocat, mayo wasabi, nori 
LANGOUSTE 
Avocat, miso yuzu, radis jaune, shiso, nori
CRABE BLEU DE MÉDITÉRANNÉE 
Crème aneth, concombre, oignon vinaigre, nori 
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SALADES

POKE BOWL 
Riz vinaigré, saumon, concombre, edamame, mangue, avocat
BUDDHA BOWL
Riz vinaigré, concombre, edamame, mangue,avocat, choux,
pousses de soja 
CESARAKI CREVETTE OU BOEUF MARINÉ
Sucrine, œuf mariné au soja, shirasha mayo, sésame
BENTO BOX
Riz vinaigré, gyozas, dragon roll saumon, thon grillé, edamame 
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SIDES

RIZ VINAIGRÉ 
Sésame doré 
SUCRINE
Spicy mayo, oignons cripsy 
POUSSE D’ÉPINARDS
Truffe et yuzu 
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ENTRÉES CHAUDES

EDAMAME ÉPICÉ
Haricots de soja, fleur de sel, mayo sriracha
GYOZAS VAPEURS CREVETTES
Ravioles aux crevettes, sauce ponzu-ciboulette 
SHISHITO PEPPERS 
Au BBQ kamado, sauce miso
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ENTRÉES FROIDES

AUBERGINE AU DASHI 
Aubergines frites, servies dans un dashi glacé au gingembre 
AVOCADO - CAVIAR ( 30g)
Ravioles aux crevettes, sauce ponzu-ciboulette 
CEVICHE DE LOUP 
Vinaigrette de jalapeño, oignons rouges, maïs soufflé
YELLOWTAIL EN CARPACCIO 
Yuzu, piment vert, coriandre

 

DESSERTS

MAÏS ET GUANAJA
Mousse au chocolat tiède et glace au popcorn
MATCHA GLACÉ  
Chantilly vanille, glace et crémeux matcha, fruits frais
MOCHI GLACÉ   
Assortiments de mochi glacé
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